!

RIOJA

BOZETO DE

EXOPTO

DATOS ANALITICOS:

GRADO ALCOHOLICO

ACIDEZ TOTAL
(TARTARICO)

ACIDEZ VOLATIL

pH

SULIFFUROSO LIBRE

SULFUROSO TOTAL

BODEGAS

12,00 %

6.20g/I

037g/l

315

10 mg/!

60 mg/I
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BOZETO DE VINO ROSADO

EXOPTO 2022

Al igual que Bozeto Tinto, nuestro rosado es un vino en el cual predomina la fruta y la frescura.
Elaborado a partir de uvas garnacha y tempranillo procedentes de varias parcelas situadas en los
pueblos de Abalos y San Vicente de la Sonsierra a mas 500 metros de altitud, este vino pretende
expresar la fruta de la garnacha y la complejidad del tempranillo. Un vino de placer, refrescante y vivo
en lalinea de los demas productos de la gama.

ANADA

La afiada 2022 se puede calificar de extrema. Es la ilustracion perfecta del cambio climético que
estamos sufriendo con fenémenos extremos: Invierno muy frio, lluvias abundantes en Noviembre y
Diciembre, temperaturas muy frias en Enero y Febrero (30 dias seguidos de heladas). Al opuesto un
verano muy calido y seco, lluvias muy escasas. De estas condiciones climaticas resultaron unas uvas
muy sanas que produjeronunos vinos limpios y aromaticos, muy equilibrados y de consumo réapido.

TIPO DE VINO
Rosado Seco

VARIEDADES
Garnacha (50%), Tempranillo (50%)
VINEDOS
Los Pozos - San Vicente de la Sonsierra - Plantado en el 1970 - Arcillo Calcérea

VENDIMIA
12 de Septiembre de 2022
Manual en cajas de 15 Kg

ELABORACION

Prensado Directo
Fermentacitn a baja temperatura en depésitos de acero inoxidable (15°C)

CRIANZA

Fudre de Roble Francés (70%), Deposito de Inoxidable (30%)
4 meses sobre lias
PACKAGING

Tap6n derosca, tapon tecnoldgico (corcho)
Cajas de cartén de 12 botellas
PRODUCCION
8.000 hotellas de 75 Cl.
NOTAS DE CATA
Color salmén/rosa palido, toques de melocotdn, citricos, fresa y toques de rosa en nariz. Afrutado
en boca, de medio cuerpo, goloso y fresco.
GASTRONOMIA

Tapas, embutidos, platos de verdura, carne a la parrilla o cualquier receta con salsa de tomate
fresco.

TEMPERATURA DE CONSUMO
10°C
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CTRAD'ELVILLAR 26
01300 LAGUARDIA - ALAVA - ESPANA
TFNO. +34 650 21 39 93 - info@exopto.net



	Diapositiva 1

