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MALVASIA RIOJANA
YINO BLANCO 2018

DATOS ANALITICOS:
GRADO ALCOHOLICO 13,00 %
ACIDEZ TOTAL 490 g/l
(TARTARICO)

ACIDEZ VOLATIL 0,35g/1
pH 3,40
SULFUROSO LIBRE 22 mg/|
SULFUROSO TOTAL 80 mg/l
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VINO BLANCO

EL BERNATE 2019

La Malvasia es una uva minoritaria en Rioja. Los 130 Ha de vifiedos plantados solo representan un 2%
de la superficie de variedades blancas. A través de este vino queremos realzar el caracter mineral y
citrico que puede desarrollar esta variedad en suelos calizos de Rioja Alta, en el pueblo de San Vicente
de la Sonsierra.

ANADA

La afiada 2019 no presenté mayores contratiempos climatolégicos. Fue més bien una afiada seca con
pocas precipitaciones que permitieron gozar de un estado fitosanitario excelente a lo largo de todo el
ciclo. Estas condiciones impusieron a las vifias un desarrollo vegetativo de poco vigor, resultando los
racimos de talla pequefia y poco peso. Los vinos del 2019 son estructurados y equilibrado con muy
buena expresion aromatica.

TIPO DE VINO

Blanco Seco

VARIEDADES

Malvasia Riojana 100%

VINEDOS
El Bernate - San Vicente de la Sonsierra - 80 afios de edad - Arcillo Calcérea, superficie arenosa
400 metros de Altitud, Orientacién Este / Oeste

VENDIMIA
18 de septiembre de 2019
Manual en cajas de 15 Kg

ELABORACION
Vinificacién en huevo de hormigén a 15°C

CRIANZA

Huevo de hormigdn de 950 litros
12 meses

PACKAGING

Tap6n de corcho natural
Cajas de cartdn de 6 botellas

PRODUCCION

1,200 botellas de 75 Cl.
NOTAS DE CATA
Color Oro Blanco. Notas florales (acacia, rosa) dejan paso a tonos mas citricos (lima) y fruta blanca
(nectarina) con toques minerales {grafito). Buena tension en boca, largo con buena presencia
citricay frescor.

GASTRONOMIA
Mariscos (ostras, centollos, percebes), Pescado al horno (Lubina, Rodaballo), Quesos de cabra

TEMPERATURA DE CONSUMO
13°C
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